
REGULAMIN

KONKURSU NA NAJSMACZNIEJSZY OGÓREK KISZONY, SAŁATKĘ OGÓRKOWĄ ORAZ NA
NAJDORODNIEJSZE WARZYWO

Legnickie Święto Ogórka
11 września 2026 r.

1. Organizator Konkursu

Legnickie Centrum Kultury im. Henryka Karlińskiego i Stowarzyszenie Kobiety Europy 

2. Cel Konkursu

Celem Konkursu jest promocja lokalnych tradycji ogrodniczych i kulinarnych, zdrowego żywienia, integracja społeczności
lokalnej oraz wyłonienie najsmaczniejszych ogórków kiszonych i małosolnych, a także najdorodniejszego warzywa.

3. Termin, miejsce, zgłoszenia

 Rozstrzygnięcie konkurs odbędzie się w dniu 11 września w ramach Legnickiego Święta Ogórka w Legnicy na 
Legnickim Rynku

 Termin i miejsce naboru: przetwory i warzywa należy dostarczyć na adres: Rynek 19, w dniach 8 -10 września, 
w godzinach 10:00-16:00

 Do zgłoszenia należy dołączyć kartę zgłoszenia z imieniem i nazwiskiem oraz numerem telefonu (do pobrania 
na stronie www.lck.art.pl miejscu zgłoszenia)

4. Kategorie konkursowe i wytyczne 

 Najsmaczniejszy ogórek kiszony, w słoiku o pojemności do 2l

 Najsmaczniejsza sałatka warzywna z ogórkiem, w słoiku o pojemności do 2l

 Najdorodniejsze warzywo

5. Kryteria oceny, jury

Zgłoszone produkty będą oceniane przez jury według następujących kryteriów:

 wygląd produktu,

 kompozycja w słoiku (w przypadku ogórków i sałatki),

 smak

 wielkość, w przypadku najdorodniejszego warzywa

Organizator zastrzega sobie prawo do wyboru składu jury oraz do dokonywania oceny produktów.

6. Nagrody i miejsca

 Liczba przyznanych miejsc i nagród zależna jest od liczby zgłoszeń i jakości zgłoszonych produktów.

 Organizator zastrzega sobie prawo do ustalenia liczby nagród i miejsc w dniu Konkursu.

7. Postanowienia końcowe

 Udział w Konkursie jest równoznaczny z akceptacją niniejszego regulaminu.

 W sprawach nieuregulowanych regulaminem decyduje Organizator.

 Organizator zastrzega sobie prawo do zmian w regulaminie.
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